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Tilman

GRAUER BURGUNDER
QUALITATSWEIN | TROCKEN

Das freundliche Muskel paket. Wiirzig bislakritzig.

Kraftvoll und présent.

>

PASST zU

FISCH & SALAT

MEERESFR

UCHTE
DETAILS
Weinanalyse Verpackung
SAURE FLASCHENFORM
6,3 g/l Schlegel 0,75 Liter
ALKOHOL
12,5 % vol
RESTSUSSE
16 g/ Welitere I|nformationen
QUALITAT TRINKTEMPERATUR
Qualitatswein 10-12 Grad
GESCHMACK ALLERGENE HINWEISE
trocken Wein enthalt Sulfite
HERKUNFT BESTELLNUMMER
Franken 7795016225%22



PRAMIERUNG

Auszeichnungen

DIE FRANKISCHE WEINPRAMIERUNG.

Die frankische Weinprémierung wird vom Frankischen Weinbauverband fortlaufend
durchgeftihrt. Alle frankischen Winzer, Genossenschaften und Kellereien konnen sich
dem Wettbewerb stellen. Der Zweck der Pramierung ist die Férderung des

L eistungswettbewerbs und Sicherung der Qualitét des Weines in Franken. Die
Beurteilung erfolgt durch eine neutrale Priifungskommission. Ausgezeichnet werden
Weine und Schaumweine, welche die guiltigen Kriterien erfullen und zu der
geschitzten Ursprungsbezeichnung Franken gehdren. Die Auszeichnungen sind Gold,
Silber und Bronze.

Hinweis: Wir weisen Sie darauf hin, dass nicht alle Medaillen auf die Flaschen
geklebt werden. Wir bitten um lhr Verstandnis.

REBSORTE

Grauer Burgunder

Der Graue Burgunder, Grauburgunder, Rulénder, Pinot Gris oder Pinot Grigio ist seit dem 14. Jahrhundert
bekannt und stammt aus der Rebsortenfamilie der Burgunder. Den Grauburgunder findet man Ublicherweisein
Mitteleuropa und Ubersee, in den letzten Jahren haben auch Deutsche Winzer vermehrt Gefallen an der Sorte
gefunden. Der Graue Burgunder hat eher dezente, an NUsse, getrocknete Friichte oder Birne erinnernde Aromen.
Er ist kréftig mit erkennbarer Sdure. Der heutige Graue Burgunder ist vorwiegend trocken. Vergleicht man ihn
mit typisch frankischen Rebsorten, dhnelt er dem Silvaner, jedoch etwas kréftiger. Exotische Anklange lassen ihn
zum Gaumenschmeichler werden, wahrend dezente Honig- und Nussaromen Fiille und Tiefgang betonen.

PRODUKTLINIE

Tilman

In der eleganten Schlegelflasche présentieren sich typische Rebsorten unserer Regionen mit einem leichten,
spritzigen und jugendlichen Charakter. Diese Weine versprechen eingangigen Genuss fir jede Gelegenheit.

Uber die Winzergemeinschaft Franken eG, GWF

Weine, die bei allen Gelegenheiten ein Genuss sind — Ziel der Winzergemeinschaft Franken, GWF ist, dem Trend
bei Konsumenten nachzukommen. Unter dieser Pramisse will das Unternehmen weiterwachsen und dem Handel
dabei konstant Impulse geben. 1959 gegriindet, gehdrt die GWF zu den sechs groften Winzergenossenschaften
Deutschlands. Mit rund 1.400 aktiven Mitgliedern und knapp 1.300 Hektar Reb-flache im gesamten frénkischen
Weinland ist sie ein zuverlassiger Partner fir den beliebten Frankenwein. Die Trauben der GWF-Winzer wachsen
in namhaften frankischen Lagen — von Grof3ostheim bis Zeil am Main und von Hammelburg bis kurz vor



Rothenburg ob der Tauber. Das Weinsortiment umfasst alle gangigen Rebsorten. Jede Weinregion, jede
Einzellage und jeder Winzer verleihen den Weinen ihre charakteristische Note.

Winzergemeinschaft Franken eG ¢ Alte Reichsstral3e 70 « 97318 Kitzingen « T 09321 7005-0  F 09321 7005-131 »
www.gwf-frankenwein.de ¢ info@gwf-frankenwein.de ¢ Vorstand: Andreas Oehm (Vorsitzender) « Martin Geil3ler
(stv. Vorsitzender) « Cornelius Lauter (geschéftsfihrender Vorstand) ¢ Aufsichtsrat: Frank Ulsamer (Vorsitzender) ¢

Sitz der Genossenschaft: Kitzingen  Registergericht Wirzburg GnR 80 ¢ LN 4006545000006 ¢ USt-
IdNr.DE134182975



